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【価格は全て税込です】

今週は、、 天満市場で創業 20年！「お気軽高級ワイン」
がコンセプトのお店です

お酒はワインオンリー、週変わりで８種類。
定価１万円超の高級ワインをグラスで飲めるのは
日本でもラブワインだけです。しかも世界最安値。

ワインは量り売り、種類は最低限、のコスト管理
で日本一お得な価格を実現。なんと定価も公開！

毎週通えばほぼソムリエ。年間 400種以上のワイン
からあなたの運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

お店は、天満、天王寺、なんばと、東京白金台にあ
ります。

来週は、、
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  ご存知ですか？飲食店のワイン価格は通常、
   定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
   プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
   ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケース  
  でご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
 初回ご注文で、おうちでワインスターターキット
プレゼント ！公式 LINEからご連絡ください。
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【税込価格】

グラス：

カッシェロディアブロ デビルズブリュット

品　種：
タイプ：
産　地：

デビルズ　ブリュットは冷涼なリマリ・ヴァレーで収穫したシャルドネを主体に
造られた、シトラスや青りんごなどの華やかな香りとさわやかな酸味のバランス
が良いスパークリングワインです。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

醸造等：

コンチャ・イ・トロ

シャルマ方式 /熟成：ステンレス６カ月間

ボトル : 定価 :700 3280 2280
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ロテ エスペシアル ピノノワール 2015
品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス
Red

味わい：

0

ボデガ・コロメ

醸造等：

グラス： ボトル： 定価 :1800 11560 10560
ピノ・ノワール 100%

世界最高峰標高 3,111m の畑で育てられるピノ。赤い果実とフローラルな香り、複雑
で凝縮した風味が立ち込める。フレッシュで、力強い持続性がある。"ロテ・エス
岩が多く混じる痩せた土壌から低収量のもと、限定数で造られます。

ミディアムボディ
アルゼンチン 世界最高峰の標高にあるピノ！

シャルドネ 98％/ ピノノワール 2％
辛口
チリ /コキンボ地方

とりあえず泡！

定価 1万超えのワインが、グラス価格世界最安値 !

( 通常価格 G1600/B9900)

( 通常価格 G3800/B20240)

飲まないともったいない！
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ホワイト 2024

品　種：
タイプ：
産　地：

白A クラス
White

味わい：

醸造等：

ボデガ・アマラヤ

グラス： ボトル 定価 :700 3000 2000

品　種：
タイプ：
産　地：

白 クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価 :700 4300

辛口

0

トロンテス８５％/リースリング１５％

グレープフルーツやレモンピールなど柑橘のアロマが爽快。口当たりは滑らかで
しっかりした酸とミネラルがバランスよく口中を満たし、余韻はすっきりドライ。
標高 1,800m の乾燥した山岳地にある単一畑で手摘みしたブドウを低温で発酵。

辛口
アルゼンチン /サルタ州ヴァレ･カルチャキ

品　種：
タイプ：
産　地：

白B2クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 5400 4400

辛口

ＥＱコースタルソーヴィニヨンブラン 2022
マテティック

ＥＱクォーツ シャルドネ 2023
マテティック

発酵：ステンレス／醸造：コンクリート＆オーク樽４ヶ月

シャルドネ 100%

自社畑から厳選した手摘み収穫。シトラスや黄果系フルーツの香りに加え、ハチ
ミツや、畑のテロワールを感じさせる繊細な塩気のニュアンス。軽く焼いた魚、
白身肉、貝のリゾット、クリーム系のパスタ、熟成チーズと好相性。

チリ /サンアントニオバレー

発酵：フレンチオーク /熟成：11 か月間

ソーヴィニヨンブラン 100%

柑橘や白い果実、イチジクの葉やハーブの複雑なアロマ。凝縮した果実味を塩
味を帯びた酸が引き締め、繊細で活力ある余韻が残る。
バイオダイナミック栽培。

チリ /カサブランカ･ヴァレー

3300

今週の白ワイン White wine of this week
【税込価格】

( 通常価格 G1000/B5000)

( 通常価格 G1400/B8300)

( 通常価格 G1500/B9600)
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コラリージョ シラー’ ２１

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス
Red

味わい：

0

マテティック

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 5125 4125
シラー 100%

スミレと赤い果実のアロマに胡椒やチョコレート、オーク由来のスパイスが混じ
る。口当たりは柔らかく、豊潤な果実を緻密なタンニンがバランスよく支え、長
く複雑な余韻に導く。手摘みしたバイオダイナミック栽培ブドウを自然発酵、フ
レンチオーク樽で 16 ヶ月間熟成。2021 年はとても冷涼で、夏は午前中は曇りが

ミディアムボディ
チリ /サンアントニオバレー

グランレゼルバ カルメネール’ ２０

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Aクラス
Red

味わい：

0

ナウエン

醸造等：

グラス： ボトル 定価：700 3145 2145
カルメネール 100%

完熟した赤い果実にチョコとスパイスの風味が混じり、きめ細かいタンニンに覆われ
た果実のほどよいボディと凝縮感、適度なオークのニュアンスが親しみやすい。コル
チャグア・ヴァレーの単一畑ブドウをフレンチオークで 8-10 ヶ月熟成。

ミディアムボディ
チリ /コルチャグアバレー
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ゴールデンリザーブ マルベック
品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス
Red

味わい：

【熟成情報】フレンチオーク樽にて１２カ月間熟成

トリヴェント

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1500 7160 6160
マルベック 85%/ 他 15％

ゴールデン・リザーブ　マルベックは、海抜 950 ～ 980ｍのルハン・デ・クージョ
の選ばれた畑のブドウのみを使用した、濃密で香り高い、バランスの良い味わいの
ワインです。
ヴィーガン認証も取得しています。

フルボディ
アルゼンチン

今週の赤ワイン Red wine of this week 【税込価格】

( 通常価格 G1000/B5000)

( 通常価格 G1400/B8800)

( 通常価格 G2600/B17300)


