
WEEK957( 天満 2026/6/29-7/5・なんば 7/6-11・天王寺 7/11-17)

【価格は全て税込です】

今週は、、 天満市場で創業 20 年！「お気軽高級ワイン」
がコンセプトのお店です

お酒はワインオンリー、週変わりで８種類。
定価１万円超の高級ワインをグラスで飲めるのは
日本でもラブワインだけです。しかも世界最安値。

ワインは量り売り、種類は最低限、のコスト管理
で日本一お得な価格を実現。なんと定価も公開！

毎週通えばほぼソムリエ。年間 400 種以上のワイン
からあなたの運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

お店は、天満、天王寺、なんばと、東京白金台にあ
ります。

来週は、、

LINE と      もだち
 募集中 !

ワイン統括
おむさん

  ご存知ですか？飲食店のワイン価格は通常、
   定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
   プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
   ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケース  
  でご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
 初回ご注文で、おうちでワインスターターキット
プレゼント🎁！公式 LINE からご連絡ください。

Wine of next Week is

レアワイン

スペイン

な
ん
で
も

　
　
き
い
て
な

ワインのうんちく💡

Spain
����

한국어

◀Scan ME!
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【税込価格】

グラス：

インスピロ スプマン ブリュット フェテアス

品　種：
タイプ：
産　地：

モルドバ土着品種フェテアスカ・レガーラのスパークリング。トロピカルフルー
ツや白い花の繊細な香り、フレッシュで爽やかな泡立ち、白桃やマンゴーの心地
よい余韻が楽しめます。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

醸造等：

シャトー ヴァルテリー

シャルマ方式 /手摘収穫 /タンク内二次発酵

ボトル : 定価 :700 3200 2200
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タラボステ トリブート カベルネ・ソーヴィニヨン

品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス

Red

味わい：

手摘み収穫 / ステンレス発酵後 /ハンガリー産オーク新樽 30 ヶ月熟成

シャトー ヴァルテリー

醸造等：

グラス： ボトル： 定価 :1800 9800 8800
カベルネ・ソーヴィニヨン 100%

良年のみ造られる特別なカベルネ・ソーヴィニヨン。カシスや熟したチェリー
コーヒー、タバコ、ホワイトペッパーの複雑な香りと長い余韻が魅力です。

フルボディ
モルドバ 生産わずか 7,214 本！

フェテアスカ・レガーラ 100%
辛口
モルドバ

とりあえず泡！

定価 1万円超えのワインが、グラス価格 1800 円は

( 通常価格 G1000/B6600)

( 通常価格 G3400/B17600)

飲まないともったいないヨ！

世界最安値 !
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インディヴィド フェテアスカ・レガーラ 

品　種：
タイプ：
産　地：

白A クラス

White

味わい：

醸造等：

シャトー ヴァルテリー

グラス： ボトル 定価 :700 3200 2200

品　種：
タイプ：
産　地：

白 クラス

White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価 :1200 4630

オレンジ /辛口

早朝手摘み。短時間スキンコンタクト /品種別にステンレスタンク発酵・熟成

フェテアスカ・レガーラ /リースリング

フェテアスカ・レガーラとリースリングのブレンド。野生の草花を思わせる香り
に、しっかりした厚みとミネラル感が調和した、モルドバらしい個性派白ワイン
です。

辛口
モルドバ

品　種：
タイプ：
産　地：

白B2クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4320 3320

辛口

キシ クヴェヴリ カヘティ アンバー ワイン
ルトヴェリシ

シャトー・メルシャン 長野シャルドネ 2024
シャトー・メルシャン

早朝収穫。果皮種子と共にクヴェヴリで約 14 日間醸し発酵 /5～6 ヶ月熟成

シャルドネ 100%

長野県産シャルドネ。パイナップルのようなトロピカルな香りと豊かな果実感、
心地よい酸が調和した、ふくよかで親しみやすい日本の白ワインです。

日本 /長野県

9月～10 月収穫。樽・ステンレスタンクで発酵後、オーク樽約 3ヶ月育成

キシ 100%

最近人気のオレンジワイン。ジョージア伝統のクヴェヴリで仕込むアンバーワ
イン。オレンジピールやドライアプリコット、アーモンドの風味に、しっかり
したタンニンと長い余韻が広がります。

ジョージア /カヘティ

3630

今週の白ワイン White wine of this week
【税込価格】

( 通常価格 G1000/B6600)

( 通常価格 G1400/B9100)

( 通常価格 G1500/B8300)
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シャトー・メルシャン 長野メルロー 2023

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス

Red

味わい：

10 月上旬～中旬収穫。ステンレス約 14 日間発酵 /オーク樽 15 ヶ月熟成

シャトー・メルシャン

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4990 3990
メルロー主体

長野メルロー。カシスやプラムの凝縮した黒い果実、心地よいタンニン、スミレ
のような華やかな香りが調和する、エレガントな日本の赤ワインです。

フルボディ
日本 /長野県

ムクザニ カヘティ

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Aクラス

Red

味わい：

手摘み収穫。ステンレス約 14 日間発酵 /フレンチオーク樽 3～6ヶ月熟成

ルトヴェリシ

醸造等：

グラス： ボトル 定価：700 3200 2200
サペラヴィ 100%

ジョージア・カヘティのムクザニ。ブラックベリーやカシス、プラムの濃い果
実味に、樽由来のバニラが重なり、しっかりしたタンニンと長い余韻が楽しめ
ます。

フルボディ
ジョージア / カヘティ
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タラボステ フェテアスカ・ネアグラ
品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス

Red

味わい：

手摘み収穫。ステンレスで 6週間発酵 /フレンチオーク新樽 15 ヶ月熟成

シャトー ヴァルテリー

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1500 6500 5500
フェテアスカ・ネアグラ 100%

モルドバの土着品種フェテアスカ・ネアグラ。ベリーのエレガントな香りとブ
ラックペッパーのニュアンス、樽の風味が調和した、しなやかな骨格の
赤ワインです。

フルボディ
モルドバ

今週の赤ワイン Red wine of this week 【税込価格】

( 通常価格 G1000/B6600)

( 通常価格 G1600/B9980)

( 通常価格 G2100/B13750)


