
WEEK11(2026/1/19-25)

【価格は全て税込です】

今週は、、

ラブワインは、大阪天満で 20 年続く「お気軽高級
ワイン」がコンセプトの人気ワインバーです。
この度、スターブリッジのバータイムでラブワイン
のワインを販売する事になりました。

お酒は基本ワインのみ。
週変わりで産地を変えて６種類。
定価１万円超の高級ワインもグラスで飲めます。
ソムリエ不在、グラスは量り売り、種類を限定する
事で、日本一お得な価格を実現しています。

毎週通えばほぼソムリエ。年間 300 種以上のワイン
から運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

直営店は大阪の天満、天王寺、なんばにございます。

来週は、、

LINE とも 　　だち
 募集中 !
LINE とも 　　だち
 募集中 !

女将かえ

ご存知ですか？飲食店のワイン価格は一般的に
定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケースで
ご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
初回ご注文で、おうちでワインスターターキットを
プレゼント ！公式 LINEからご連絡ください。

Wine of next Week is
イタリア

Italy

Wine of this Week is
フランス

France



WEEK11(2026/1/19-25) 【税込価格】

ドメーヌクラヴェル　カスケイユ　2021

品　種：
タイプ：
産　地：

白Cクラス
White

味わい：

醸造等：

コンブ・デュ・ムーラン 2023

品　種：
タイプ：
産　地：

白Bクラス
White

味わい：

発酵ステンレスとフレンチオーク /熟成はフレンチオーク 12 ヶ月

グラス：

ソミュール ブリュット

品　種：
タイプ：
産　地：

シュナンブラン 90%/ シャルドネ 10%

きめ細かく持続性のある泡。シュナンブランのフレッシュさとシャルドネの
フローラルな香りが融合した、繊細で複雑な香り。
お食事のお供として寄り添ってくれるワインです。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

熟成 卵型のコンクリートタンクで 14 か月澱と共に

醸造等：

醸造等：

ド・シャンスニー

手レ・ヴィニコロン・ダリニャン・デュ・ヴァン

手摘み収穫 /瓶内 2次発酵 /樽熟成 12 ヵ月

ボトル： メーカー希望小売価格：1,400 4300 3300

グラス： ボトル： メーカー希望小売価格：\1,100 \4,080 \3,080

グラス： ボトル： メーカー希望小売価格：\1,400 \5,730 \4,730

辛口
フランス /ロワール

ヴァンサン　ジラルダン

シャルドネ 100%

どこかトロピカルな果実味とのハーモニーが魅力！樽香しっかり。
コクのある味わいが広がります。140 以上の熱心なブドウ栽培農家を擁する協同組合

辛口
フランス /ラングドッグルーション

グルナッシュブラン /ルーサンヌ /マルサンヌ /ヴェルメンティーノ等

淡いイエロー。白桃やグレープフルーツとアカシアを思わせるフローラルなアロマ。

フェンネル、ハーブの香りがアクセント。味わいは瑞々しくジューシー。キレある酸味

洗練された果実味が印象的で、ミネラルを軸にフレッシュでバランスのよい仕上がり

辛口
フランス /ラングドッグルーション 有機栽培

全米のクレマン市場シェア 6割！！



【税込価格】

ブルゴーニュピノノワール 2021

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス
Red

味わい：

クラヴェル デ・クロ 2020 

品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス
Red

味わい：

発酵 :3 週間 ルモンタージュ 熟成 :フレンチオーク澱と共に 14 ヶ月以上
ろ過清澄せず「果実の日」に瓶詰め

ビオディナミ農法 /熟成 Boutes 社の大樽で 18 か月

コート・デュ・ローヌ

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス
Red

味わい：

醸造等：

醸造等：

手摘み /熟成 ステンレスタンク 12 ヶ月

WEEK11(2026/1/19-25)

ドメーヌ・デゼルトー フェラン

ドメーヌ・クラヴェル

デキャンターワールドワインアワード 2023 97pts Best in Show受賞

J. ドゥヌジエール 

醸造等：

グラス： ボトル： メーカー希望小売価格：1100 4190 3190

グラス： ボトル： メーカー希望小売価格：1400 6280 5280

グラス： ボトル： メーカー希望小売価格：1800 14200 13200

シラー 98％/ グルナッシュ 2％

ピュアで明るい紫色。ブラックベリーやカシスなどのベリー系果実とスミレの花のようなニュアンス、
ほんのりとスパイスの香りも加わりとても複雑。味わいはしっかりとボリューム感があり、まろやか。
シラーにグルナッシュのタッチをブレンドした、上質かつ、スパイシーなミディアムボディ。
新鮮な果実味と複雑で美しい余韻が続きます

ミディアムボディ
フランス /ローヌ

ピノノワール 100％

野性味あふれる力強い香りの奥にしっかりとした酸味とピュアな果実味が
現れるブルゴーニュのフレッシュなピノノワール

ミディアムボディ
フランス /ブルゴーニュ

シラー 70%/ グルナッシュ 30%

力強さがあっても あくまでも上品 , 門外不出的存在の芳醇な味わい
タンニンがかなりキメ細やかで スパイシーな魅力もある赤

フルボディ
フランス /ラングドッグ

【新年特別価格】


